YIYECEK iCECEK HIZMETLERI ALANI
OGRETIM PROGRAMININ AMACLARI

Yiyecek ve igecek hizmetleri alan1 otel, restoran, kafeterya, pastane, toplu beslenme
kurumlari, vb. yerlerde hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun olarak yiyecek ve igeceklerin
servise hazir hale getirilip misteriye sunuldugu hizmet alanidir.

Turizm sektoriindeki gelismeler, toplumdaki sosyo-kiiltiirel ve ekonomik degisimler, gida
iiretim-tiikketim zincirine teknolojinin dahil olmasi; insanlarin birgogunun ev disinda
hazirlanmis yiyeceklerle beslenmelerine ve yiyecek i¢ecek hizmetleri alaninin hizla
gelismesini saglamistir.

Diinyada ve iilkemizde hizli bir gelisim ve degisim gosteren yiyecek igecek hizmetleri sektorii
onemli bir istihdam alan1 haline gelmistir. Bu alanda; rekabet kosullarina ayak uydurabilmek
icin sektoriin istedigi yeterlilikleri kazanmis, diinya standartlarinda hizmet verecek kaliteli
insan giiciine ihtiya¢ duyulmaktadir.

Yiyecek icecek hizmetlerinin sunuldugu yerlerde, besinlerin hazirlanmasi ve servisinde
gorevli olan personelin yiyecek tiretim hijyeni konusunda egitimli ve bilgili olmas1 hem
hizmet verilen yerin kalitesi ve stirekliligi hem de tiiketici sagliginin korunmasi agisindan ¢ok
onemlidir. Bu ve benzeri nedenler kaliteli ara kademe insan giiciinii yetistirmeyi zorunlu hale
getirmistir. Tiim bu gelismeler programlarimizin temel beceriler odaginda diizenlenmesini
gerekli kilmistir.

Yiyecek icecek Hizmetleri Alam Cergeve Ogretim Programi’nda;
1. Yiyecek Igecek Hizmetleri dali yer almaktadir.

Bu dogrultuda Yiyecek Icecek Hizmetleri alan1 ve alan altinda yer alan mesleklerde ulusal ve
uluslararasi diizeyde standartlara uygun 6rgiin 6gretim programi hazirlanmistir.

Bu programi tamamlayan 6grenciye;

| I Yeni ¢ag becerileri ve tasarim odakli diisiinme yaklasimi1 dogrultusunda “meslek etigi ve
ahilik, is saglig1 ve giivenligi, teknolojik gelismeler ve endiistriyel doniisiim, ¢cevre koruma,
girisimci fikirler, i kurma ve yliriitme, fikri ve sinai miilkiyet haklar1” konularinda mesleki
gelisim saglayacak beceriler kazanma,

| | Beslenme ilkeleri ve hijyen ile ilgili islemleri yapma,

| | Temel yiyecek iiretimi ve servisi ile ilgili islemleri yapma ile ilgili ortak bilgi, beceri ve
yetkinliklerin yani sira;

Yiyecek Icecek Hizmetleri Dalinda;
| | Mesleki yabaci dili kullanma,

| I Aseilik ve servis atdlyesi 10 dersinde sicak ve soguk soslar, et yemekleri, pilavlar kuru
baklagil yemekleri, makarnalar, tatlilar, modern ve klasik usullerle servis, yiyecek icecek
isletmelerinde konuk dongiisii, oda servisi yapma,

I I Yiyecek igecek hizmetlerinde organizasyonu yapma



| I Ascilik ve servis atolyesi 11 dersinde sebze yemekleri, baliklar ve su {iriinleri, salatalar,
hamur iirtinleri, agik biife, dolma ve sarmalar, ¢ikolata ve fondii yapma ile ilgili bilgi, beceri
ve yetkinliklerin kazandirilmasi1 amaglanmaktadir.

5.2. PROGRAMIN SURESI

Alan programinin toplam egitim siiresi 4 6gretim yil1 olarak planlanmaistir.

EGITIM VE KARIYER IMKANLARI

Yiyecek igecek hizmetleri alanindan mezun olduktan sonra "Yiiksekogretim Kurumlari
Smavinda" (YKS) basarili olanlar, lisans programlarina ya da meslek yiiksekokullarmin ilgili
boliimlerine devam edebilirler. Mezun olan 6grencilerin ek puanlar ile yerlesebilecekleri 6n
lisans programlar1 da mevcuttur.

YUKSEKOGRETIM PROGRAMLARI

ONLISANS (2 YIL)

-Ascilik

-Gida Teknolojisi

-Ikram Hizmetleri

-Kiiltiirel Miras ve Turizm
-Otobiis Kaptanligi

-Sivil Havacilik ve Kabin Hizmetleri
-Turist Rehberligi

-Turizm Animasyon

-Turizm ve Otel Isletmeciligi
-Turizm ve Seyahat Hizmetleri

LISANS (4 YIL)

-Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
-Gastronomi

-Konaklama Isletmeciligi
-Konaklama ve Turizm Isletmeciligi
-Seyahat Isletmeciligi

-Turizm Isletmeciligi

-Turizm ve Otelcilik

-Turizm Rehberligi
-Yiyecek-Igecek Isletmeciligi

ISTIHDAM ALANLARI

Yiyecek Igecek Hizmetleri alanindan mezun olan ogrenciler, segtikleri dal/meslekte
kazandiklar yeterlikler dogrultusunda;

Konaklama isletmelerinin yiyecek igecek tinitelerinde,

Pastanelerde,

Kurum mutfaklarinda,

Kafeterya, bar ve restoranlarda,

Yemek fabrikalarinda,

Ulasim araclarinin yiyecek icecek iinitelerinde,

Fuar/kongre, otobiis/tren, havayollarinin yer hizmetleri ve ugaklarda,

vb. yerlerde ¢alisabilirler.



IS BULMA IMKANLARI

Yiyecek ve igecek hizmetleri alanindan mezun olanlar, konaklama isletmelerinin yiyecek
icecek iinitelerinde, Pastanelerde, Ozel ve kamu kuruluslarmmn (hastane, okul, isyeri, fabrika,
ordu vb.) mutfaklarinda, Yemek fabrikalarinda, Ulasim araclarinin yiyecek icecek iinitelerinde
vb. yerlerde caligabilirler.

Unlu mamul iireten firinlarda, kurum mutfaklarinda, ulasim araglarin yiyecek icecek
iinitelerinde, eglence yerlerinde, resmi-6zel havayollarinda, otobiis sirketleri ve
demiryollarinda, fuarlar, sergiler, oteller, magazalarda is bulabilirler. Ayrica, mutfagi,
pastaneleri olan isletmeler ile yiyecek ve igecek hizmeti veren is yerlerinde gorev alabilirler.

Ayrica fuar/kongre Host/Hostesleri, otobiis/tren, havayollarinda ilgili departmanlarinda is
bulma imkanina sahiptir



